<o g it - ik g Menu Le Petit Montagnard . wwe | S

posg . Jusqu’a 10 ans / Up to 10 years old % N S VINS AU VERRE =2
" Eo 0y Wa e o - el r ] [+ .' : - BU RGERS Pain Artisanal avec ' Nuggets ou Steack Haché et Frites ou Pates X 12.5 [:

_ PAY e ™ = | S s SRR Nuggest or Minced Beef French + Fries or Pasta

A Apremont 107 {5 4,00 €

- ou 4
SAINTESORLIN D ARVES “ SImpIe Cheese 13,00 € Pates Carbonara Pasta with bacon and cheese §|  Domaine Adrien Veyron
Salade, Tomate, Oignons, Steak Haché De Boeuf, Cheddar = et s Cru Marestel Roussette Altesse :{_: 5.00 €
..................................... I

Mousse au Chocolat ou Compote a boire Domaine R. Barlet, Cave du Prieuré

Chocolate mousse or Compote ! ! L
& #- « Villa Dria « Jardin Secret » 450 €
y Gascogne - Vin moelleux

|+ Chignin Bergeron « Les Amandiers » \0F G ................ 5,50 €
Domame Philippe et Sylvain Ravier

ROSE

| » Languedoc « Paradis Prestige » 4,00 €
' Chateau de Preigne

Green Salad, Tomato, Onion, Ground Beef, Cheddar Cheese .
| h <

Tous les Jours de 11H30 a 14H30 \
Le Montagnard 1550 ¢ [

. . ! ) ] N !
I_e SHUGISSOH de Savo'e lllll 650 € 'Steak Haché de Beeuf, Créme de Reblochon, Poitrine Fumée,

Oignons, Tomate, Galette de Pommes de Terre, Salade
Nature ou Beaufort a partager a I'apéro Green Salad, Reblochon, Bacon, Potato Pancake, Ground Beef, Onion, Tomato ,

I

Kid’s Burger 10,00€

| Steak Haché de Boeuf, Cheddar, Sauce Burger
| Ground Beef, Cheddar Cheese, Burger sauce

Le Trio de Fromages des Alpes............. 6,00 €
et et

| | (@ + Dessert du Moment ROUGE
Lo ! I 6,00 € A | ;
La Végetarienne Savoyarde 13,50 € &% NOS FORMU I_ES SKIEU R j | I Day’s Dessert .+ Cdtes du Rhdne villages « Séguret » A0P ... 4,00 €
Salade de Crozets aux Légumes Rétis, | ] | Cave le Gravillas
Beaufort et Sauce Vinaigre Balsamique - ! ‘ !
f Crozet Salad with Roasted Vegetables, Beaufort Chips ‘ , MOUSSB al chﬂcﬂht 6,00 € f;)cru Ar,l:";; Ml;-ndellse :*:“; 5,00 €
' and Balsamic Vi S | o, 17 ‘ | Domaine Fabien Trosset
T e -~ Lexpress t680¢ f - Tiramisu du Chef T
i\ Sa|ade Gesal‘ 13,00 €\®8 Piat du Jour et Dessert du Moment A ’ * Vin du Moment 450 €
Emincé de Volaille, Croatons, Tomates, Comté, Sauce Blanche DRiis Spegial 4 Dayis Dassert Tarte aux Myrti"es 6,30 €
Minced Poultry, Croutons, Tomatoes, Comté (local Cheese), White Sauce % L G d ‘
¥ <~ La tourmande 1980 € | 8 Plaisi
'+ La Savoyarde Booel 7 | * Cafe Plaisir 50¢l 75l
| . f B Entrée et Plat du Jour et Dessert du Moment ) + \
| Salade Verte, Codtons, Lardons, Noix, Beaufort, Oeuf P 0 AR R A U | % £
|| Salad, Bacon Cubes, Walnuts, Beaufort Cheese, Eggs I grienaysiopecia’ Hay silessg i
| 3 ‘ / Coffee on the house ‘ Instant Gourmand 8,00 € § « Apremont :{«: 24 €
I.a Bergere 13,50 € A 7 ‘ ou + " Domaine Adrien Veyron

| Salade Verte, Toast de Chévre au Miel de Savoie, Pommes, Tomates ' [
¢ Green Salad, Toast of GoatVChe:se,’Sliced A:plles and Tomatoes COTE T R A DITIO N - A | [:I'I.I. Marestel Ruussettg Altesse f ::}: 29¢€
\ | C R E PE S ® Domaine Raymond Barlet & Fils Cave du Prieuré
H | |« Chignin-Bergeron « Les Amandiers » "0F Gy €
LES PLATS CHAUDS | - Tartine Savoyarde e d . Sucre 2ane (| BRI ) v

' Domaine Philippe & Sylvain Ravier

\\ Bread Toasty, Ham, Beaufort Cheese and €rasm - i N e < & 1) 1 . Ghampagne Laurent Perrier Brut « La Cuvée» A0F..............
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avec et 3 b

’ ' ; sme B i i ROSE PROVENCE =

/] )y ly y ] ) THURUIIA U JUITILUILU VWU IVIYI IV ... =

Plat du JDUI‘ Day’s Special 14,00 € B Pomme de Terre, Lardons, Reblochon, Oignons, Sauce Tomate, Créme Nute"a cﬂnflture de Myrtllles 320 € § =

! E t At d B 'I: Potato, Bacon, Reblochon, Onions, Tomato Sauce, Cream . Languedoc « Paradis Frestiye » 24 € <

ntr ure ou Pates . 19,50 € < | | Chiteau de Preis B

ol = i Les Crozets Crémeux au Beaufort 10 ¢ § b
AT T il | | ROUGE LANGUEDOC =3

 SAUCE : Y * TICDIORURE -4 L€ .y ) - 2 e M - 1 - Pic Saint Loup « Carra » 510 Fi 20€..29€ s

Additional Charaeifor Choice of Sauth : Crozets Cream And Beaufort Cheese + Smoked Ham ) ‘;' Vanille * Chocolat « Cafe * Citron * Fraise AUP i l\ E

Roquefort (Cheese) * Pepper * Reblochon (Cheese) T rtiﬂ tt v 15.00 | ° . IR nani g

 + Escalope de Dinde Facon Savoyarde i i et . | H’ 3 pa[r:fa r?];“se' Mym"e i " ROUGE VALLEE DU RHONE E

! J ’ ~ UMS au choix 9,30 € & « Cdtes du Rhane villages « Séguret » 20€ BT

‘ ou 1650 § Ba.ket Potatoes + Soft Reblochon Cheese Served 1 B Cave le Gravillas b S

: A L A A J With Parma-Style Ham + Salad 2 Parfums Au Choix 3,70 € | 3

Y| APt Said T (L . . ! « Vacqueyras « Ballade des Angles » 20¢€ [

Breaded turkey escalope with Beaufort cheese anj raiv ham + French Fries Or Pasta Enocchls au Hehlochon 15,50 € r" 1 Parfum Au Choix 2,00 € Domaine du Bois de Saint Jean g

|+ Tartare 1809 CruouPoéle... .. .. .. 1800 € } avec 1 Supplément Créme Fouettée whipped cream ... 1,00 €‘ ' ROUGE SAVOIE g

| Assaisonné par nos soins, Viande Fraiche Hachée. { Gnocchi with « Reblochon » with Raw Ham ‘ ® -cr Jongieux Gamay :{; 20¢ )

~ » | -

pievee . |« Boite Chaude de Maurienne . 1600€ |  Domaine Raymond Barlet & Fils, Cave du Prisur | &

~+ Pates a la Carbonara 13,00 t | 5

| 00 € | avec e | i . 2 « Cru Arbin Mondeuse 28¢ B

Pasta With Bacon, Cream and Cheese ‘ Hot box of « Maurienne Savoie » with Potatoes and Charcuterie Ghardonnay, Vin de Capage W' Domaine Fabien Trosset G; §

| k. “ VIN ROSE Cinsault IGP Languedoc, Belloc * Pinot de Savoie « Barrigue, Fiit de Chéne» \0F Gy ............. Ne

“ I-E S N AC KI N G sunplement SALADE VERTE JACER & Domaine Philippe et Sylvain Ravier :{’; | &

\ SN e UToRIE O VIN ROUGE Merlot 1GP Languedoc, Belloc - 2

’ H u eme“ y | ( ! ; x

Croq’ Beaufort Servi avec Frites.......... noe °UPP \ I VERRE 12,5¢CL POT 25CL POT 50CL § o Bl 7550[2 :

Tranche de Pain passée au Beurre, Jambon Blanc, Fromage et Créme  _Ziiidi g A 350 € 700 € 12,00 € gragne Brtoimone é
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Réservation au 06 15 56 23 64 « brasserie@chalet-beausoleil.com * Tickets Restaurant et Chéques Vacances Accepteés « Carte et Chéque Bancaire : Minimum 10 € (Card : At Least 10 €) ' Toutes nos Viandes Bovines sont d’Origine Frangalse ou C.E.E.



