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Réservation au 06 15 56 23 64 • brasserie@chalet-beausoleil.com • Tickets Restaurant et Chèques Vacances Acceptés • Carte et Chèque Bancaire : Minimum 10 € (Card : At Least 10 €)  Toutes nos Viandes Bovines sont d’Origine Française ou C.E.E.

Tous les Jours de 11H30 à 14H30
Le Saucisson de Savoie.......................................................6,50 €
Nature ou Beaufort à partager à l’apéro

Les Salades Repas
 La Végétarienne Savoyarde...................................13,50 €

Salade de Crozets aux Légumes Rôtis,  
Beaufort et Sauce Vinaigre Balsamique
Crozet Salad with Roasted Vegetables, Beaufort Chips  
and Balsamic Vinegar Sauce

 Salade César ...............................................................................13,00 €
Émincé de Volaille, Croûtons, Tomates, Comté, Sauce Blanche
Minced Poultry, Croutons, Tomatoes, Comté (local Cheese), White Sauce

 La Savoyarde................................................................................13,00 €
Salade Verte, Coûtons, Lardons, Noix, Beaufort, Oeuf
Salad, Bacon Cubes, Walnuts, Beaufort Cheese, Eggs

 La Bergère........................................................................................13,50 €
Salade Verte, Toast de Chèvre au Miel de Savoie, Pommes, Tomates
Green Salad, Toast of Goat Cheese, Sliced Apples and Tomatoes

Les Plats Chauds
 Plat du Jour Day’s Special...................................................14,00 €

 Entrecôte de Bœuf • Frites ou Pâtes.............19,50 €
Prime Rib / French Fries or Pasta

SAUCE : Roquefort • Poivre • Reblochon........................1,00 €
Additional Charge for Choice of Sauce :  
Roquefort (Cheese) • Pepper • Reblochon (Cheese)

 Escalope de Dinde Façon Savoyarde  

Frites ou Pâtes.................................................................................................16,50 €
Avec Beaufort et Jambon Cru
Breaded turkey escalope with Beaufort cheese and raw ham + French Fries Or Pasta

 Tartare 180g Cru ou Poêlé........................................19,00 €
Assaisonné par nos soins, Viande Fraîche Hachée.
avec Salade Verte et Frites

 Pâtes à la Carbonara...........................................................13,00 € 
Pasta With Bacon, Cream and Cheese

Le Snacking
 Croq’ Beaufort Servi avec Frites..............................12,00 €

Tranche de Pain passée au Beurre, Jambon Blanc, Fromage et Crème
Bread Toasty, Ham, Beaufort Cheese and Cream

Burgers Pain Artisanal • avec Frites 

 Simple Cheese..................................................................................13,00 €
Salade, Tomate, Oignons, Steak Haché De Boeuf, Cheddar
Green Salad, Tomato, Onion, Ground Beef , Cheddar Cheese

 Le Montagnard.................................................................................15,50 €
Steak Haché de Bœuf, Crème de Reblochon, Poitrine Fumée,  
Oignons, Tomate, Galette de Pommes de Terre, Salade
Green Salad, Reblochon, Bacon, Potato Pancake, Ground Beef, Onion, Tomato

 Kid’s Burger............................................................................................10,00 €
Steak Haché de Boeuf, Cheddar, Sauce Burger
Ground Beef , Cheddar Cheese, Burger sauce

nos Formules Skieur
 L’express..................................................................................... 16,80 €

Plat du Jour et Dessert du Moment
Day’s Special + Day’s Dessert

 La Gourmande .................................................................. 19,80 €
Entrée et Plat du Jour et Dessert du Moment
A Starter Day’s Special + Day’s Dessert

CAFÉ OFFERT / Coffee on the house

COtE Tradition
 Tartine Savoyarde ................................................................15,00 €

avec Salade Verte et Frites
Pomme de Terre, Lardons, Reblochon, Oignons, Sauce Tomate, Crème
Potato, Bacon, Reblochon, Onions, Tomato Sauce, Cream

 Les Crozets Crémeux au Beaufort ...........13,80 €
avec Jambon de Savoie
Crozets Cream And Beaufort Cheese + Smoked Ham

 Tartiflette avec Salade Verte.................................................15,00 €
Pommes de Terre, Lardons, Crème et Reblochon au Four 
Baket Potatoes + Soft Reblochon Cheese Served  
With Parma-Style Ham + Salad

 Gnocchis au Reblochon.............................................. 15,50 €
avec Jambon Cru
Gnocchi with « Reblochon » with Raw Ham

 Boîte Chaude de Maurienne..................................16,00 €
avec Pommes de Terre et Charcuterie
Hot box of « Maurienne Savoie » with Potatoes and Charcuterie

Supplément SALADE VERTE................................................................... 3,00 €

Supplément CHARCUTERIE.................................................................... 4,00 €

Menu Le Petit Montagnard...............10,00 €
Jusqu’à 10 ans  /  Up to 10 years old

• Nuggets ou Steack Haché et Frites ou Pâtes •
Nuggest or Minced Beef French + Fries or Pasta 

ou 
• Pâtes Carbonara Pasta with bacon and cheese •

et
• Mousse au Chocolat ou Compote à boire • 

Chocolate mousse or Compote 

Les Desserts Maison
 Le Trio de Fromages des Alpes.......................... 6,00 €

Reb lochon  e t  Beau fo r t  e t  Tomme de  Savo ie

 Dessert du Moment ................................................................ 6,00 €
(Vo i r  A rdo ise )  /  Day ’ s  Desser t

 Mousse au Chocolat............................................................... 6,00 €

 Tiramisu du Chef............................................................................ 6,00 €

 Tarte aux Myrtilles.....................................................................6,30 €

 Café Plaisir................................................................................................4,50 €
1  Expresso  +  1  Mignard ise

 Instant Gourmand........................................................................ 8,00 €
1  Expresso  ou  1  Thé  +  3  Mignard ises

CrEpes Sucre......................................................................................................................2,80 €

 Nutella ou Confiture de Myrtilles.................3,20 €

Les Glaces
Vanille • Chocolat • Café • Citron • Fraise  

Caramel • Myrtille • Génépi
   3 Parfums Au Choix.....................................................................5,30 €

  2 Parfums Au Choix............................................................................ 3,70 €

 1 Parfum Au Choix........................................................................................ 2,00 €
Supplément Crème Fouettée Whipped Cream...................................1,00 €

nos Vins au Pot
Vin Blanc Chardonnay, Vin de cépage 

Vin Rose Cinsault IGP Languedoc, Belloc 

Vin Rouge Merlot IGP Languedoc, Belloc  

 VERRE 12,5CL	 POT 25CL	 POT 50CL 
          3.50 €	 7,00 €	 12,00 €

nos Vins au Verre   
Blanc 
• Apremont AOP .........................................................................................4,00 € 
Domaine Adrien Veyron  

• Cru Marestel Roussette Altesse AOP  ......................................5,00 €  
Domaine R. Barlet, Cave du Prieuré 

• Villa Dria « Jardin Secret » IGP.............................................................4,50 € 
Gascogne - Vin moelleux 

• Chignin Bergeron « Les Amandiers » AOP ..............................5,50 € 
Domaine Philippe et Sylvain Ravier

RosE 
• Languedoc « Paradis Prestige » IGP..................................................4,00 € 
Château de Preigne

Rouge
• Côtes du Rhône villages « Séguret » AOP.......................................4,00 €  
Cave le Gravillas

• Cru Arbin Mondeuse AOP ................................................................5,00 € 
Domaine Fabien Trosset  

• Vin du Moment................................................................................................4,50 €

nos Vins BOUTEILLES
....................................................................................................................50 cl.........75 cl

Blanc Savoie
• Apremont AOP .............................................................................................24 € 
Domaine Adrien Veyron

• Cru Marestel Roussette Altesse AOP ...........................................29 € 
Domaine Raymond Barlet & Fils Cave du Prieuré

• Chignin-Bergeron « Les Amandiers » AOP ..................................34 € 
Domaine Philippe & Sylvain Ravier 

RosE Provence
• Languedoc « Paradis Prestige » IGP .....................................................24 € 
Château de Preigne                                                         

Rouge Languedoc 
• Pic Saint Loup « Carra » BIO ..........................................20 €..........29 € 
AOP Château de Lascaux

Rouge VallEe Du RhOne
• Côtes du Rhône villages « Séguret » AOP .........................................24 €  
Cave le Gravillas

• Vacqueyras « Ballade des Angles » AOP..............................................29 € 
Domaine du Bois de Saint Jean

Rouge Savoie
• Cru Jongieux Gamay AOP ....................................................................20 € 
Domaine Raymond Barlet & Fils, Cave du Prieuré

• Cru Arbin Mondeuse AOP ....................................................................28 € 
Domaine Fabien Trosset

• Pinot de Savoie « Barrique, Fût de Chêne » AOP ...................30 € 
Domaine Philippe et Sylvain Ravier

Bulles 75 Cl
• Champagne Brut Simonet.............................................................................50 €
• Champagne Laurent Perrier Brut « La Cuvée » AOP.....................75 €

12.5 Cl

^
^


